
平成７年、町の生活改善グループを母体
に農産加工グループを設立し、平成16
年に法人化。島の食品加工の拠点とし
て、特産の桜島小みかんを商品開発し
販売。加工品や味噌は、県外のファンも
多い。併設するレストランでは、手づくり
の麦味噌などのお袋の味が人気で、桜
島の旬の味を届けている。

有限会社さくらじま旬彩館
【 取材協力先 】

代表取締役

鹿児島市桜島横山町 1722-48
℡.099-293-3387
HP  http://syunsaikan.sakura.ne.jp/

中島孝子さん
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　県
民
な
ら
誰
も
が
一
度
は
食
べ
た

こ
と
が
あ
ろ
う
黒
糖
の
蒸
し
菓
子
。家

庭
で
味
噌
を
手
作
り
し
て
い
た
頃
、せ

い
ろ
で
大
豆
や
麦
を
蒸
し
た
後
、ふ
く

れ
菓
子
を
蒸
し
、近
所
へ
差
し
入
れ
た

り
、お
茶
う
け
に
し
た
り
す
る
の
が
定

番
で
し
た
。

　作
り
方
は
、小
麦
粉
に
黒
糖
、重
曹
、

水
を
入
れ
て
混
ぜ
、蒸
す
こ
と
約
40

分
。黒
糖
の
甘
い
香
り
が
立
ち
上
る
湯

気
に
の
っ
て
、ア
ツ
ア
ツ
を
頬
張
る
の

が
最
高
の
瞬
間
で
す
。

　さ
く
ら
じ
ま
旬
彩
館
で
は
、特
産
品

の
桜
島
小
み
か
ん
や
、よ
も
ぎ
味
な

ど
、地
元
産
品
を
生
か
し
つ
つ
、見
た

目
や
味
も
進
化
し
て
い
ま
す
。特
に
米

粉
を
加
え
る
こ
と
で
、冷
め
て
も
も
っ

ち
り
し
て
い
る
の
が
こ
だ
わ
り
で
す
。

　桜
島
小
み
か
ん
ふ
く
れ
は
、刻
ん
だ

皮
を
練
り
込
み
、柑
橘
の
香
り
が
爽
や

か
に
口
の
中
に
広
が
り
ま
す
。ま
た
、

よ
も
ぎ
ふ
く
れ
の
よ
も
ぎ
は
、同
館
の

女
性
ス
タ
ッ
フ
が
、春
に
摘
ん
だ
新
芽

で
、こ
れ
を
茹
で
て
ペ
ー
ス
ト
状
に
し

て
混
ぜ
込
み
ま
し
た
。鮮
や
か
な
緑
色

と
風
味
が
人
気
で
す
。

　も
う
１
切
れ
と
、つ
い
手
が
伸
び
て

し
ま
う
手
作
り
の
優
し
い
甘
さ
に
、島

の
お
母
さ
ん
た
ち
の
愛
情
が
感
じ
ら

れ
ま
す
。

ふ
わ
ふ
わ
も
っ
ち
り
、食
感
が
た
ま
ら
な
い

ふ
く
れ
菓
子

かごしまの郷土菓子
「かごしまの味」 ― 伝えたい、 広めたい、  郷土の“食” ―
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