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明石屋は、創業安政元年の老舗和菓
子店です。その歴史は、薩摩の名君・
島津斉彬公が明石の菓子職人を鹿児
島へ招き入れた事に始まります。明
治維新150年の節目に鹿児島を訪れ
る多くの方々に、ぜひ軽羹を召し上
がっていただきたいと思います。

御菓子司 明石屋
【 取材協力先 】

明石屋　本店

鹿児島市金生町 4-16
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明石 桃子さん

　
鹿
児
島
の
代
表
的
な
郷
土
菓
子
で

あ
る「
軽
羹
」で
す
が
、そ
の
歴
史
を

ご
存
じ
で
し
ょ
う
か
。

　
軽
羹
の
名
が
登
場
す
る
最
も
古
い

記
録
と
し
て
今
か
ら
約
三
百
年
前
、

島
津
家
二
十
代
当
主
綱
貴
の
五
十

歳
の
祝
い
の
席
に
用
い
ら
れ
た
と
い

う
記
述
が
確
認
さ
れ
て
い
ま
す
。当

時
、島
津
家
と
将
軍
家
と
の
縁
組
の

際
、豪
華
な
婚
礼
の
祝
い
の
儀
で
、三

汁
十
菜
の
ご
馳
走
と
し
て
用
意
さ
れ

た
よ
う
で
す
。軽
羹
は
大
切
な
日
に

出
さ
れ
る
、と
て
も
格
式
高
い
お
菓

子
だ
っ
た
の
で
し
ょ
う
。

　
鹿
児
島
は
、昔
か
ら
良
質
な
自
然

薯（
山
芋
）が
育
つ
こ
と
で
知
ら
れ
て

お
り
、軽
羹
の
原
材
料
に
も
、自
然
薯

が
た
っ
ぷ
り
と
使
わ
れ
て
い
ま
す
。自

然
薯
に
米
粉
を
加
え
、空
気
を
含
ま

せ
て
蒸
さ
れ
た
軽
羹
は
、ふ
ん
わ
り

柔
ら
か
い
食
感
と
、饅
頭
な
ど
の
他
の

和
菓
子
に
比
べ
て
も
際
立
っ
て
白
い

の
が
特
徴
で
す
。口
に
入
れ
る
と
そ
の

や
さ
し
い
見
た
目
か
ら
は
想
像
で
き

な
い
ほ
ど
、し
っ
か
り
と
し
た
コ
ク
の

あ
る
旨
み
が
広
が
り
ま
す
。

　
今
で
は
、庶
民
の
味
と
し
て
全
国
へ

広
ま
っ
た
薩
摩
の
郷
土
菓
子「
軽

羹
」。世
代
を
超
え
て
こ
れ
か
ら
も
多

く
の
人
々
に
至
福
の
時
間
を
与
え
て

く
れ
る
こ
と
で
し
ょ
う
。

鹿
児
島
を
代
表
す
る
銘
菓

軽 

羹

かごしまの郷土菓子
「かごしまの味」 ― 伝えたい、 広めたい、  郷土の“食” ―

か
る
　
　
　
　
　
か
ん

つ
な
た
か

じ  

ね
ん

じ
ょ

なりあきら


