
№ 事業者（申込者） 取組店舗名 取組内容

1 ホテル　ビッグマリン奄美

2 郷土料理レストランあさばな

3
ファンコートランドホテル

（姶良市）
ファンコートランドホテル

・朝食バイキングでの食材提供の量を小分けにする

・朝食バイキングでの食べ残しがない量の取り方
　の呼びかけ

4 ふぁみり庵はいから亭与次郎本店

5 ふぁみり庵はいから亭谷山店

6 ふぁみり庵はいから亭吉野店

7 ふぁみり庵はいから亭坂元玉里店

8 寿しまどか中山店

9 寿しまどか紫原店

10 寿しまどか慈眼寺店

11 寿しまどか原良店

12 寿しまどか東開店

13 寿しまどか吉野店

14 寿しまどか天文館タカプラ店

15 かつや天文館タカプラ店

16 寿しまどか卸本町店

17 かつや鹿児島卸本町

18 寿しまどか武岡ピュアタウン店

19 寿しまどか伊集院店

20 寿しまどか阿久根店

21 ふぁみり庵はいから亭・寿しまどか出水店

22 ふぁみり庵はいから亭・寿しまどか川内店

23 レンブラントホテル鹿児島

24 レストラン フォーリーフガーデン

25 日本料理 しらがね

26 マリンパレス鹿児島

27 2Ｆレストラン
マリンパレスかごしま

（鹿児島市）

・希望に応じたご飯等の量の調節

・宴会等での食べきりの呼びかけ

・利用客の年齢構成，アレルギー等の聞き取り，
　食べ残しを把握してメニューの改善に反映

「九州食べきり協力店」登録一覧

株式会社ビッグ・フィッシング
（奄美市）

・ホームページでの紹介

・食べ残しを減らすための呼びかけ

・注文確認の工夫や食べ残しの把握

・無駄のない食材のの仕入れ，使いきりの工夫

康正産業株式会社

・全業態での、生ごみ廃棄量の計測と削減へ向けた取り
　組みの実施
・レストラン業態においては、食べ放題でのお替り時の提
　供量を調整可能

ベストウェスタンレンブラントホテル
鹿児島リゾート

（鹿児島市）

・食べ残し削減に向けた啓発

・お客様への声掛けやサービスタイムの料理の告知で
　食べきりを促す

・仕切り皿の導入によるバイキング料理の取り過ぎ防止



№ 事業者（申込者） 取組店舗名 取組内容

28 彩海

29 焼肉なべしま　与次郎本店

30 焼肉なべしま　鹿屋店

31 焼肉なべしま　ＮＣサンプラザ店

32 焼肉なべしま　宇宿店

33 焼肉なべしま　川内原田店

34 焼肉なべしま 伊敷店

35 焼肉なべしま 隼人店

36 焼肉なべしま 中山店

37 焼肉なべしま 出水店

38 焼肉なべしま 吉野店

39 焼肉なべしま 国分店

40 焼肉なべしま 伊集院店

41 焼肉なべしま 鹿駅ベイサイド店

42 焼肉なべしま 加世田店

43 焼肉なべしま 串木野店

44 焼肉なべしま 七ツ島店

45 焼肉なべしま 加治木店

46 焼肉なべしま 天文館店

47 焼肉なべしま 中央駅　西口店

48 焼肉薩摩ホルモン舗

49
まつうら

（伊佐市）
まつうら

・飲み放題コース等の料理少なめコースを取り組む予定

・使える食材の廃棄を抑え，なるべく新しい商品や
　お通しに使う努力をする

・注文確認の工夫や食べ残しの把握

50
早水荘
(伊佐市)

早水荘

・持ち帰りの導入（本人責任）

・小盛メニューの設定

・ホームページによる食べ残し削減の啓発

51 まるた屋

52 かつお公社

53 ありがとう本舗

54 中静商店

・無駄のない食材の仕入れ・使いきりの工夫，
　規格外の野菜等の仕入れ・調理

株式会社鹿児島なべしま

・食べ放題コースでの小単位の追加設定

・店内サラダバー付近及び調理場のごみ箱などに
　食品ロスのＰＯＰ掲示

・３０・１０運動の実施

・端材を活用したサラダバー等の提供

・ばら売り，量り売り等による食料品
　（食材・総菜等）の提供

株式会社枕崎お魚センター
（枕崎市）



№ 事業者（申込者） 取組店舗名 取組内容

55 焼き芋処 まるつき

56 直営鮮魚店

57 直営海産物店

58 レストランぶえん

59 さかなや食堂

60 Aコープ　いしき店

61 Aコープ　桜ヶ丘店

62 Aコープ　ふるさと物産館店

63 Aコープ　谷山店

64 Aコープ　吉田店

65 Aコープ　桜島店

66 Aコープ　喜入店

67 Aコープ　かいもん店

68 Aコープ　えい店

69 Aコープ　えい大川店

70 Aコープ　青戸店

71 Aコープ　サザウィン店

72 Aコープ　大浦店

73 Aコープ　立神店

74 Aコープ　別府店

75 Aコープ　木原店

76 Aコープ　ちらん店

77 Aコープ　ちらん永里店

78 Aコープ　串木野店

79 Aコープ　大里店

80 Aコープ　まつもと店

81 Aコープ　郡山店

82 Aコープ　日吉店

83 Aコープ　伊作店

84 Aコープ　阿多店

85 Aコープ　川内店

86 Aコープ　さつま店

株式会社エーコープ

・消費者が必要な分だけ購入できる，ばら売り商品の
　充実を行う

・廃棄ロス削減にむけた数値管理による担当者へ
　の意識啓発

・段階値引による売り切りの徹底

・食品残さの堆肥化

・店頭にて，使い切りレシピを配布する

・無駄のない食材の仕入れ，食材の使い切りの工夫
株式会社枕崎お魚センター

（枕崎市）



№ 事業者（申込者） 取組店舗名 取組内容

87 Aコープ　山崎店

88 Aコープ　大村店

89 Aコープ　東郷店

90 Aコープ　市比野店

91 Aコープ　入来店

92 Aコープ　こしき店

93 Aコープ　ひしかり店

94 Aコープ　西いずみ店

95 Aコープ　米ノ津店

96 Aコープ　高尾野北部店

97 Aコープ　江内店

98 Aコープ　野田店

99 Aコープ　あくね店

100 Aコープ　三笠店

101 Aコープ　あづま店

102 Aコープ　ながしま店

103 Aコープ　あいら店

104 Aコープ　ＪＡファーム重富店

105 Aコープ　蒲生店

106 Aコープ　みぞべ店

107 Aコープ　吉松店

108 Aコープ　隼人店

109 Aコープ　姫城店

110 Aコープ　霧島店

111 Aコープ　国分店

112 Aコープ　国分西店

113 Aコープ　牧の原店

114 Aコープ　大隅店

115 Aコープ　末吉店

116 Aコープ　あおぞら店

117 Aコープ　大姶良店

118 Aコープ　たるみず店

株式会社エーコープ

・消費者が必要な分だけ購入できる，ばら売り商品の
　充実を行う

・廃棄ロス削減にむけた数値管理による担当者へ
　の意識啓発

・段階値引による売り切りの徹底

・食品残さの堆肥化

・店頭にて，使い切りレシピを配布する



№ 事業者（申込者） 取組店舗名 取組内容

119 Aコープ　東串良店

120 Aコープ　高山店

121 Aコープ　内之浦店

122 Aコープ　なんぐう店

123 Aコープ　佐多店

124 Aコープ　瀬戸内店

125 Aコープ　笠利店

126 Aコープ　中種子店

127 Aコープ　南種子店

128 Aコープ　宮之浦店

129 Aコープ　尾野間店

130 Aコープ　安房店

131 マックスバリュ笠之原店

132 マックスバリュ西原店

133 マックスバリュエクスプレス末吉店

134 ＭＶくらし館川西店

135 マックスバリュ鹿屋寿店

136 マックスバリュリナシティかのや店

137 マックスバリュオプシアミスミ店

138 マックスバリュ武岡店

139 マックスバリュ東郡元店

140 マックスバリュ国分店

141 マックスバリュエクスプレス松木店

142 マックスバリュ花野団地店

143 マックスバリュ上荒田店

144
ホテル国分荘

(霧島市)
ホテル国分荘

・宴会予約時に幹事を通して，利用客の構成や適量を
　確認

・宴会終了時に，残飯量を確認，厨房と話し合い，
　量の調節等の改善につなげる

145
ダイバー民宿「おれんち」

（瀬戸内町）
ダイバー民宿「おれんち」

・小盛メニューの導入

・予約時に利用客の嗜好を前もって確認

146 味工房みその

マックスバリュ九州株式会社

・ばら売りの実施

・切り身の数を利用客の必要な分量だけ購入でき
　る工夫

・個食に対応した食べきりサイズの販売

・ISOでの廃棄物削減目標を設定
 （廃棄率0.5%以下）

マックスバリュ九州株式会社

・ばら売りの実施

・切り身の数を利用客の必要な分量だけ購入できる工夫

・個食に対応した食べきりサイズの販売

・ISOでの廃棄物削減目標を設定
 （廃棄率0.5%以下）

株式会社エーコープ

・消費者が必要な分だけ購入できる，ばら売り商品の
　充実を行う

・廃棄ロス削減にむけた数値管理による担当者へ
　の意識啓発

・段階値引による売り切りの徹底

・食品残さの堆肥化

・店頭にて，使い切りレシピを配布する



№ 事業者（申込者） 取組店舗名 取組内容

147 こだわりとんかつみその

148 みその食堂

149 ハンバーグ・ステーキ黒平

150
フォンタナの丘かもう株式会社

（姶良市）
フォンタナの丘かもう

【飲食店】
・独自の啓発ポスターやPOPの掲示

・注文時にお客様の食べられる量を聞き取り，料理
　を提供する

【小売店】
・独自の啓発ポスターやPOPの掲示

・野菜等の使い切りレシピ配付

・値引きや，試食を行ったうえでの販売

151
ホテル霧島キャッスル

（霧島市）
ホテル霧島キャッスル

・バイキング料理において，仕切り皿を使用

・食べ残しのチェックを毎日行い，メニューの改善
　に努める

152 黒豚料理食育の店　やごろう亭
・客の要望に応じた量の調節等

・適量注文の呼びかけ

153 (有)大成畜産精肉部農士家市店 ・売れ残った場合，食堂で食材として使用

154
お食事のふるさと十三

（阿久根市）
お食事のふるさと十三

・白飯の量をお客様の要望に合わせて調整

・注文受付時における適量メニューや注文方法の提案

・阿久根市が実施している「生ごみ堆肥化モデル事業」
　への参加

・持ち帰り容器の無料提供（加熱商品に限り，再加熱を
　お約束いただく）

155

黒豚しゃぶ鍋・ぞうすい専門店
八幡

（鹿児島市）
黒豚しゃぶ鍋・ぞうすい専門店
八幡

・ハーフサイズメニューの導入

・食べ残し削減に向けた，お客様への声かけ
　（ご飯量の調整，コース内容変更の提案等）

・食べ残しの把握

・スタッフによる水きりの実施

156
株式会社蓬の里

（志布志市）
株式会社蓬の里

【飲食店】
・「３０・１０」運動の呼びかけ
　（宴会での食べきり）

・食べ残しの飼料化・肥料化（検討中）

【小売店】
・販売して，余った野菜を食堂の食材として使用

157 そば茶屋吹上庵　吹上店

158 そば茶屋吹上庵　平川店

159 そば茶屋吹上庵　バイパス店

160 そば茶屋吹上庵　川辺店

161 そば茶屋吹上庵　本店

162 そば茶屋吹上庵　吉野店

有限会社みその
（いちき串木野市）

・小メニューの導入

・食べ残しを減らす声かけ

有限会社大成畜産やごろう亭
（曽於市）

株式会社フェニックス

・ハーフメニュー等，お一人様食べきりメニュー

・注文時に，そのメニューの１人分の量を提示

・お客様の要望に応じた，メニューの内容・量への対応

・鮮度や賞味期限に対応した「食材の発注」を心がける



№ 事業者（申込者） 取組店舗名 取組内容

163 そば茶屋吹上庵　志布志店

164 そば茶屋吹上庵　鹿屋店

165 そば茶屋吹上庵　隼人中央店

166 そば茶屋吹上庵　知覧店

167 そば茶屋吹上庵　姶良店

168 そば茶屋吹上庵　天文館店

169
そば茶屋吹上庵　アミュプラザ
　　　　　　　　　　　 鹿児島店

170 そば茶屋吹上庵　そば道楽 三稜館

171 天ぷら左膳　本店

172 天ぷら左膳　山形屋店

173 天ぷら左膳　天文館店

174 天ぷら左膳　ターミナル店

175 天ぷら左膳　おそうざい

176 遊食豚彩いちにいさん　鹿児島本店

177 遊食豚彩いちにいさん　国分店

178 遊食豚彩いちにいさん　天文館店

179
遊食豚彩いちにいさん　アミュプラザ
　　　　　　　　　　　　　　　鹿児島店

180 素敵庵　天文館店

181 素敵庵　アミュプラザ鹿児島店

182 喜鶴寿司　本店

183 喜鶴寿司　山形屋店

184 喜鶴寿司　中央ターミナル店

185
中国料理　紅龍

（指宿市）
中国料理　紅龍

・こまんか（小さい）サイズメニューの導入（土，日，
　祝，繁忙期は除く）

・希望に応じたごはん量の調節

186
円喜屋本店
（南九州市）

円喜屋本店

・注文時に注文量が過多とならないような呼びかけ
　を行う。

・注文時の注文内容を一度に作らず，お客様の食事の
　状況を見ながら少しずつ作って出す。

187
軽食屋　はなやなぎ

　（中種子町）
軽食屋　はなやなぎ

・店内に「３０・１０運動」のリーフレットをラミネートした
　ものを掲示

・冷凍保存したたこ焼きを別メニューにリメイクしている。

・一人前からでも購入できる持ち帰り商品の販売

株式会社フェニックス

・ハーフメニュー等，お一人様食べきりメニュー

・注文時に，そのメニューの１人分の量を提示

・お客様の要望に応じた，メニューの内容・量への対応

・鮮度や賞味期限に対応した「食材の発注」を心がける

・一人前からでも購入できる持ち帰り商品の販売



№ 事業者（申込者） 取組店舗名 取組内容

188
Grande Speranza

 グランデ スペランザ
（鹿児島市）

Grande Speranza
 グランデ スペランザ

・食品ロスがないようメニューの工夫を考えたり，
　形を変え食品メニュー開発をしている。（一つの
　素材からたくさんのメニューを考えるようにして
　いる。）

・食べ残しがないよう提供量の目安を作っている。

189
やどんカフェ　いちのいち

（大島郡宇検村）
やどんカフェ　いちのいち

・店の入口に「のこさず食べてね。」と書いてある。

・小盛メニューの導入や注文時に注文した料理が
　大人用か子供用かなどを聞き，料理の量の希望
　を聞いている。

・子供が米粒などを残している場合は，残さず食べ
　るよう声かけをしている。

190
風木の花

（阿久根市）
風木の花

・お客様にご飯と汁物，おかず等のメニューは，
  小盛と普通盛があることを案内する。

191 焼肉なべしま鹿児島インター店

192 焼肉なべしま指宿店

193
Ｎａ＊ｇａ－ｎｏ　（ナ・ガーノ）

（屋久島町）
Ｎａ＊ｇａ－ｎｏ　（ナ・ガーノ）

・適量プランの設定

・食べ残しの持ち帰り希望者への対応
　（加熱物限定，消費期限説明）

・堆肥化（コンポスト導入）

・飼料化（鶏飼育）

194
日本アレックス株式会社

（霧島市）
麺処　たべん菜

・ミニうどん，ミニそばのメニュー及び，ごはん量の対応

・無駄のない食材の仕入れ，廃棄量の計量による可視化

株式会社エスエイティーオー
(焼肉なべしま加盟店)

・店内での３０・１０運動のPOPの掲示

・食べ残し削減の啓発を行う。


