
かごしまの農林水産物認証制度
＜令和３年６月の認証取得品目＞

品目名「鶏卵」 認証登録番号：501070

団 体 等 名 ：山下養鶏場 代表 山下潤一

所 在 地 ：鹿児島県大島郡宇検村部連601

今年の出荷時期 ：通年

主 な 出 荷 先 ：島内 １０割

出荷予定数量 ： ３００ｔ

販 売 店 ： タイヨー，ダイワ，イオン 他

連 絡 先 ： 山下 潤一 ℡0997-(67)-2158

＜認証取得品目の特徴・ＰＲ＞

奄美大島という大自然の中で大切に育てた鶏からできた卵です。

産卵後すぐに集卵し，お店まで直送しているため，「新鮮な宇検のたまご」を消費

者の皆さんにご提供できます。

また，奄美大島に住む皆さんに食べてもらいたいという想いから，私たちは島内

消費にこだわりを持っております。奄美大島にお越しになった際には，是非「宇検

のたまご」を食べてください。

＜私たちがおすすめする料理＞

様々な食べ方があると思いますが，私た

ちのたまごは「新鮮」が売りです。そのた

め，是非皆さんには「たまごかけご飯」に

て食べていただき，「新鮮な宇検のたまご」

を味わって欲しいと思います。



かごしまの農林水産物認証制度
＜令和３年９月の認証取得品目＞

品目名「鶏卵」 認証登録番号：５０１００７

団 体 等 名：「有限会社サンエッグ」
所 在 地：鹿児島県南九州市知覧町東別府17150

今年の出荷時期：周年

主 な 出 荷 先：県内 19.9%

県外 80.1%

出荷予定数量：20,307ｔ

販 売 店：生協コープかごしま・山形屋ストア 他

たまごの生産販売を通じてすべての人が幸せになりますようにとの，経営理

念の中で，たまご農家が設立した会社です。

＜おすすめの料理法＞【納豆入り卵焼き】

《材料》・・ひきわり納豆 1ﾊﾟｯｸ 《作り方》1. ひき割り納豆に添付のタレを加えてよく混

（2人分） ねぎ 1/2本 ぜる。ねぎはあらみじん切りにしておく。

たまご 3個 2. たまごにだし汁，しょうゆを加え混ぜ，

だし汁 大さじ1 ひき割り納豆とねぎも加え混ぜる。

醤油 小さじ1/2 3. 直径20cmくらいの小さめのフライパンに

サラダ油 大さじ1 ラダ油，バターを熱してよくなじませ，1を

バター 大さじ1 流し入れて大きくかき混ぜる。

ケチャップ 適量 4. 半熟状になったら，フタまたはアルミ箔を

かぶせて弱火で5分ほど蒸し焼きにする。火

が通ったら火を止めて，そのまま5分ほど蒸

らてから皿に空けて切り分け，ケチャップを

添える。



かごしまの農林水産物認証制度
＜令和３年１２月の認証取得品目＞

品目名「鶏卵」認証登録番号：５０１０６６

団 体 等 名：「株式会社ココ・ファーム」

所 在 地：鹿児島市南栄６丁目１－１１

今年の出荷時期：周年

主 な 出 荷 先：県内９割，県外１割

出荷予定数量：4,790ｔ

販 売 店：(株)Ａコープ鹿児島，(株)タイヨー

連 絡 先：株式会社ココファーム TEL 099（260）3140

担当 中村 幸仁（なかむら ゆきひと）

＜ 認 証 取 得 品 目 の 特 徴 ・ PR>

古 市 さ ん 夫 婦 が 愛 情 い っ ぱ い に 育 て た 鶏 が 一 生 懸 命 産 ん だ たまごで す 。

１ ビ タ ミ ン Ｅ を 含 む 植 物 性 飼 料 に 加 工 黒 糖 粉 末 を 添 加 し た 飼 料 を

与 え て お り ま す 。

２ 甘 み と コ ク が あ り サ ッ パ リ と し た 風 味 の た ま ご で す 。

３ ラ ベ ル デ ザ イ ン に つ き ま し て は ， 季 節 ・ 表 示 内 容 の 変 更 等 で 変 わ る こ と

も あ り ま す 。


