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かごしまの農林水産物認証制度
＜平成２９年６月の認証取得品目＞

品目名「 葉ねぎ 」 認証登録番号：１６３００３

団 体 等 名：「有限会社 大崎農園」

所 在 地：鹿児島県曽於郡大崎町横瀬777-20

今年の出荷時期：周年

主 な 出 荷 先：県内 6割

県外 関東2割，関西2割

出荷予定数量：１６２ｔ

販 売 店：大和・タイヨー・ダイエー・山形屋

連 絡 先：(有)大崎農園 TEL ０９９（４７６）４０４３

担当：山下 義仁

３人とも農家出身者ではなく，脱サラで農業を始めた新規就農者である。

未知の世界「農業」への夢と情熱と努力の結晶は，美味しくて，安全な野

菜たち。自然の恵みには「いのち」が脈打つ。毎日，畑に出て対話するよ

うな細やかさで，野菜たちの出すサインを見逃さないように育ち具合を確

かめる。ネギは薬味として利用されることが多いため，評価基準が見た目

と保存性だけが重要視されてきた。しかし大崎農園は，今までの評価基準

に加えて，一歩先にその食味をも追求しています。

是非，自慢の「浜っ子ネギ」を御賞味ください。
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かごしまの農林水産物認証制度
＜平成２９年１２月の認証取得品目＞

品目名「葉ねぎ」 認証登録番号：１６３００４

団 体 等 名：「株式会社 ねぎ畑」

所 在 地：鹿児島県日置市東市来町養母８９２３

今年の出荷時期：周年

主 な 出 荷 先：県内１割５分，県外８割５分

出荷予定数量：３８３．０ｔ

販 売 店：生協（伊集院店）直販コーナー サラダクラブ

連 絡 先：さつま日置農協 中部営農センター

TEL ０９９（２７３）２１２４

生産出荷管理マニュアルの実行及び農薬安全使用基準を厳守し、消費者目線に立

った安心・安全な葉ねぎの生産に取り組んでいます。

＜おすすめの料理法＞

材料 ２～３人分 ① 卵をボールなどに割りいれ、かき混ぜ、

卵 ３～4個 白だしを加えて混ぜておく。葉ねぎは細か

葉ねぎ 4～5本 く刻んでおく

白だし 中1 ② ごま油を熱した玉子焼き器にの葉ねぎを

ごま油 大1 入れ、軽くしんなりするまで炒める

砂糖 大1 ③ 玉子液の1/4程度を流し入れ、箸を使い、手前にまとめる

④ ②・③を再度し折り返していく。

※ 忙しい朝のために、葉ねぎは前日に細かく切って、タッパーに入れると楽です
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かごしまの農林水産物認証制度

＜平成２９年４月の認証取得品目＞

品目名「 にんにく 」 認証登録番号：１６６００１

団 体 等 名：「永峯和幸」

所 在 地：鹿児島県霧島市牧園町持松１３３４

今年の出荷時期：６月上旬～９月上旬

主 な 出 荷 先：県内 １０割

出荷予定数量：１０．０ｔ

販 売 店：ナガミネ

連 絡 先：霧島市牧園町持松１３３４ ＴＥＬ ０９９５（７６）１１８５

担当：永峯真一（０９０－８６６８－２６９５）

＜認証取得品目の特徴・ＰＲ＞

よりおいしい，また鹿児島の風土を生かした安心・安全なニンニク栽培を行って

いくため，今後も研究を重ねていきたいと思います。

＜おすすめの料理法＞

すべてのニンニク料理に。かおり，風味つけに。

収穫された大半のニンニクは二次加工（黒にんにく）の原料として使用されます。
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かごしまの農林水産物認証制度
＜平成２９年９月の認証取得品目＞

品目名「かいわれ大根」 認証登録番号：１７００５５

団 体 等 名：「有限会社 久保水耕園」

所 在 地：鹿児島県鹿児島市吉野町３９６６

今年の出荷時期：周年

主 な 出 荷 先：県内 Ａコープ，山形屋ストア，

イオングループ県内店舗

出荷予定数量：３１０ｔ

販 売 店：同上

連 絡 先：（有限会社 久保水耕園）TEL ０９９（２４３）２２２３

代表取締役 久保 洋（くぼ ひろし）

（品物の特徴・ＰＲ）

栽培期間中に農薬を全く使用していないことや，水耕栽培に利用する大量の水

を殺菌処理の行われている安全性の高い水道水を使用するなど，栽培管理には細

心の注意を払い，消費者の視点に立った，安心・安全な「かいわれ大根」を提供

しています。

【追記】

日本の水道は，国が定めた「安全基準」に基づいた水道水を供給するよう

義務づけられています。そして，水道局ごとに定期的に水質検査が行われ，

結果が公表されています。


