
農
学
部茶業科

知識と技術を磨き、幅広い資格取得を目指す

２級

茶の栽培から製茶、販売・マーケティング、経営
管理まで、一貫して学べる学科です。

茶園の生育を見極め、高品質な茶生産につながる栽培、製茶技術が身に付けます。

実践的な栽培・製茶技術の習得

多様な品種、茶種の生産，品質審査

販売、マーケティング、経営管理

校外学習

茶業科の進路状況（令和元年～7年度まで）

就農８名、茶関連企業８名、農業法人６名
市役所１名、農協1名、その他４名

緑茶 紅茶 てん茶

品種別に多彩な茶種を生産し、品質審査や抹茶加工を通じて、お茶の魅力と特性を学
びます。

手もみ茶実習や抹茶文化の学びなどを通じて、実践的な知識と技術を身に付けます。

茶市場への出荷から校内販売まで、お茶の流通や販売、経営に関する知識と実践力を
養います。試飲・販売を通じ、消費者に求められるお茶づくり。

機械研修（摘採機の刃研ぎ） 海外研修（台湾客家茶文化館）

校外での実習や研修を通じて、現場で生きる知識・技術と広い視野を養います。

お茶に興味のある方、ぜひ茶業科へ
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