
　
天
照
大
神
の
神
勅
を
受
け
、天
孫
ニ

ニ
ギ
ノ
ミ
コ
ト
が
、三
種
の
神
器
を
手

に
７
人
の
神
様
と
と
も
に
降
り
立
っ

た
と
さ
れ
る
神
話
の
地
、霧
島
。こ
の

天
孫
降
臨
神
話
の
伝
わ
る
霧
島
で
、お

い
し
い
と
評
判
に
な
っ
て
い
る
鍋
が
あ

り
ま
す
。そ
れ
が「
霧
島
神
話
ぼ
っ
け

鍋
」で
す
。地
元
産
の
食
材
を
ふ
ん
だ

ん
に
使
っ
た
ご
当
地
料
理
の
開
発
に

取
り
組
む「
K
I
R
I
S
H
I
M
A 

美
食
P
R
O
J
E
C
T
」に
参
加
し

て
い
る
、霧
島
市
商
工
会
の
泊
敏
行

さ
ん
に
お
話
を
伺
い
ま
し
た
。

　「
き
っ
か
け
は
2
0
0
7
年
12
月
。

地
元
料
理
人
た
ち
の
集
ま
る『
霧
島

調
友
会
』と
い
う
会
合
で
、霧
島
市
長

が『
地
元
霧
島
の
名
物
料
理
が
欲
し

い
』と
発
言
し
た
こ
と
か
ら
始
ま
っ

た
取
り
組
み
で
す
。霧
島
の
食
材
を

使
い
、霧
島
で
し
か
食
べ
ら
れ
な
い

料
理
を
作
ろ
う
と
、地
元
ホ
テ
ル
・
旅

館
の
調
理
長
や
料
理
人
た
ち
が
立
ち

上
が
り
ま
し
た
。

　
開
発
に
要
し
た
期
間
は
約
10
カ

月
。各
ホ
テ
ル
を
任
さ
れ
て
い
る
経

験
豊
か
な
調
理
長
た
ち
の
意
見
を

集
約
し
、納
得
す
る
商
品
に
仕
上
げ

る
こ
と
に
苦
労
し
ま
し
た
が
、試
食

会
を
重
ね
、み
ん
な
の
気
持
ち
が
こ

も
っ
た
鍋
が
完
成
し
ま
し
た
」。

　「
霧
島
神
話
ぼ
っ
け
鍋
」の「
ぼ
っ

け
」と
は
、鹿
児
島
弁
で「
大
胆
」と

い
う
意
味
。霧
島
に
古
く
よ
り
伝
わ

る
神
話
と
方
言
の「
ぼ
っ
け
」を
組

み
合
わ
せ
、霧
島
の
大
自
然
の
恵
み

を
生
か
し
た
、斬
新
な
鍋

と
い
う
意
味
で
名
付
け

ら
れ
ま
し
た
。

　
素
材
は
稀
少
な
霧
島
熟
成
神
話

豚
を
中
心
と
し
た
霧
島
名
産
の
豚

肉
に
季
節
の
地
元
野
菜
や
豚
足
、軟

骨
、山
芋
団
子
に
さ
つ
ま
芋
を
練
り

込
ん
だ
特
製
芋
麺
。鍋
の
具
材
に
合

わ
せ
る
の
は
豚
味
噌
味
、豆
乳
味
、

し
ょ
う
ゆ
味
の
３
種
類
の
ス
ー
プ
。

３
つ
の
お
い
し
さ
が
、素
材
の
う
ま

味
を
引
き
立
て
ま
す
。

　
試
行
錯
誤
の
末
に
ぼ
っ
け
鍋
を

完
成
さ
せ
た
霧
島
調
友
会
を
、霧

島
市
商
工
会
が
広
報
・
P
R
の
面

で
バ
ッ
ク
ア
ッ
プ
。

　「
発
売
以
来
、10
万
食
を
超
え
る

販
売
が
あ
り
、各
ホ
テ
ル
・
旅
館
で

は
懐
石
料
理
の
一
品
と
し
て
出
し

て
も
ら
え
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
」

と
語
る
泊
さ
ん
。地
元
の
名
物
料
理

を
開
発
し
、P
R
し
て
い
く
活
動
は

「
K
I
R
I
S
H
I
M
A
美
食

P
R
O
J
E
C
T
」と
命
名
さ
れ
、

ぼ
っ
け
鍋
の
成
功
を
契
機
と
し
て
、

夏
場
に
向
け
た
新
し
い
ご
当
地
料
理

「
霧
島
神
話
太
刀
鉾
蒸
」や「
霧
島
も

ぜ
冷
麺
」な
ど
も
、誕
生
し
ま
し
た
。

　「
霧
島
神
話
ぼ
っ
け
鍋
」は
野
菜
の

カ
ッ
ト
の
仕
方
や
、豚
足
、軟
骨
の
下

ご
し
ら
え
の
仕
方
、ま
た
提
供
す
る

際
の
器
ま
で
統
一
さ
れ
て
い
ま
す
。

　「
料
理
人
の『
こ
だ
わ
り
』を
集
約

し
、ど
こ
で
食
べ
て
も
同
じ
味
に
す

る
こ
と
に
苦
労
し
ま
し
た
」と
語
る

の
は
、中
心
と
な
っ
て
ぼ
っ
け
鍋
を

開
発
し
た
ホ
テ
ル
・
霧
島
温
泉
ソ
サ

エ
テ
ィ
の
調
理
長
・
原
田
政
行
さ
ん
。

霧
島
調
友
会
の
幹
事
長
を
務
め
、み

ん
な
の
ま
と
め
役
と
し
て
慕
わ
れ
て

い
ま
す
。

　「
ぼ
っ
け
鍋
は
、桜
島
と
高
千
穂
峰

を
模
し
た
特
注
の
器
で
提
供
さ
れ

る
、見
た
目
に
も
楽
し
い
鍋
で
す
。火

口
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
蒸
気
口
か
ら
蒸

気
が
立
ち
上
れ
ば
、食
べ
頃
の
サ
イ

ン
。観
光
客
の
な
か
に
は
、こ
の
鍋
を

購
入
し
て
帰
ら
れ
る
方
も
い
る
そ
う

で
す
」。

　「
霧
島
神
話
ぼ
っ
け
鍋
」は
、鍋
料

理
に
も
か
か
わ
ら
ず
夏
場
で
も
予
約

が
入
る
な
ど
、売
れ
行
き
は
順
調
。

「
今
後
は
、懐
石
料
理
を
す
べ
て
開
発

し
、霧
島
の
食
と
し
て
提
供
す
る
こ

と
が
目
標
で
す
」と
語
る
原
田
さ
ん
。

　「
霧
島
神
話
ぼ
っ
け
鍋
」は
、市
内

20
カ
所
の
ホ
テ
ル
・
旅
館
で
提
供
さ

れ
て
い
ま
す
。

　
今
後
は
ホ
テ
ル
・
旅
館
だ
け
で
な

く
、霧
島
市
内
飲
食
店
で
も
気
軽
に

食
べ
ら
れ
る
よ
う
、取
り
扱
う
飲
食
店

を
増
や
す
こ
と
を
目
指
し
て
い
ま
す
。

提
供
す
る
際
の
器
に
ま
で
こ
だ
わ
り

懐
石
料
理
す
べ
て
の
開
発
を
目
指
す

地
元
を
愛
す
る
料
理
人
た
ち
が
作
り
上
げ
た

霧
島
の
顔
と
な
る
鍋
料
理

霧
島
神
話
ぼ
っ
け
鍋

【問い合わせ先】 霧島市商工会　TEL 0995-42-2128　URL http://kirishima.kashoren.or.jp/hp/
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霧
島
熟
成
神
話
豚

地
元
の
特
産
品
を
使
用
し
た
そ
の
土
地
な
ら
で
は
の
名
物
料
理
を
、

地
域
活
性
化
の
原
動
力
に
し
よ
う
と
い
う
動
き
が

全
国
に
広
が
っ
て
い
ま
す
。

今
回
は
、K
I
R
I
S
H
I
M
A
美
食
P
R
O
J
E
C
T
が
開
発
し
た

「
霧
島
神
話
ぼ
っ
け
鍋
」を
ご
紹
介
し
ま
す
。

と
ま
り 

と
し  

ゆ
き

あ
ま
て
ら
す
お
お
み
か
み

し
ん
ち
ょ
く

た     

ち   

ほ
こ  

む
し

は
ら   

だ    

ま
さ 

ゆ
き

PRを担当する
霧島市商工会の
泊敏行さん

開発に携わった霧島調友会のメンバー

試食会を重ね、鍋に使用するスープを
３種に決定した

桜島と高千穂峰を模した鍋も　
原田調理長のアイデア

出荷スケジュール 通年
出荷頭数 ： 年間約180頭

霧島熟成神話豚

特 色
奄美在来種の黒毛島豚と黒豚バークシャー種（六白）と赤毛豚のデュ
ロック種をかけあわせて生まれた豚。飼育日数が9～10カ月と比較
的長い。

特産品 D A T A

向井農場
む  か  い     いさむ

向井 勇さん
生産から肥育まで、一貫して養豚に
携わっています。肉は、良質の赤身
が豊富で、霜降りが美しく、それで
いてコレステロール値が低いので
クセがありません。ヘルシーで上
質な脂身が自慢です。長年の経験
とたゆまぬ努力を積み重ねて飼育
された豚をぜひ味わってください。

肉本来の深いうま味を
ぜひ楽しんでください。

（向井農場調べ）

「霧島神話ぼっけ鍋」ののぼりが目印。 各店で３種類のスープから1～３種類を選んで提供しているので、お目当ての味がある場合には、事前に確認することをおすすめします。
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向井 勇さん
生産から肥育まで、一貫して養豚に
携わっています。肉は、良質の赤身
が豊富で、霜降りが美しく、それで
いてコレステロール値が低いので
クセがありません。ヘルシーで上
質な脂身が自慢です。長年の経験
とたゆまぬ努力を積み重ねて飼育
された豚をぜひ味わってください。

肉本来の深いうま味を
ぜひ楽しんでください。

（向井農場調べ）

「霧島神話ぼっけ鍋」ののぼりが目印。 各店で３種類のスープから1～３種類を選んで提供しているので、お目当ての味がある場合には、事前に確認することをおすすめします。
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