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第1回鹿児島県PPP/PFIプラットフォーム
サウンディング

進行：有限責任監査法人トーマツ
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1. 事業概要
● 学校位置図● 屋久島町の概要
【学校数】
小学校：８校
中学校：３校
県立高校：１校

【児童・生徒数】
小学生：658名
中学生：316名
高校生：195名

※令和５年５月１日現在
※口永良部島には、小中併設校が１校あり、

11名の児童生徒が学んでいます。

【概要】
本町は、屋久島と口永良部島の２島から
なっています

屋久島は、鹿児島市の南方約130㎞、
大隅半島佐多岬の南方約60㎞の
東シナ海に位置します

口永良部島は、屋久島の西北西12㎞
に位置します

【アクセス】
屋久島：屋久島空港⇔鹿児島空港

屋久島空港⇔福岡空港
屋久島空港⇔伊丹空港（大阪）

口永良部島：空路なし、フェリーのみ

屋久島への交通と小・中・高等学校所在地略図
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1. 事業概要
● 対象施設

①屋久島町学校給食センター
 昭和56年12月竣工 ＲＣ造１階建て 457.76㎡
（製パン工場併設）
 職員数

栄養士： １名（県費職員）
調理員：１３名（町費職員）

フル１１名・パート２名
 供給校数：５校

（小学校４校・中学校１校）
 供給食数：５５０食/日

（小学校190日・中学校185日）
 管理費：４２，３４１千円

（うち人件費27,278千円）
 食材費：２９，１９９千円
 調理場システム：ウェットシステム

※令和５年３月末時点
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1. 事業概要
● 対象施設

②屋久島町学校給食東部地区共同調理場
 平成元年２月竣工 ＲＣ造１階建て 290㎡
 職員数

栄養士：１名（県費職員）
調理員：８名（町費職員）

フル４名・パート４名
※フル２名は委託職員

 供給校数：３校
（小学校２校・中学校１校）

 供給食数：４２５食/日
（小学校190日・中学校185日）

 管理費：２９，６６７千円
（うち人件費16,351千円）

 食材費：２１，９０４千円
 調理場システム：ウェットシステム

※令和５年３月末時点
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1. 事業概要
● 対象施設

③屋久島町学校給食西部地区共同調理場

 平成２年３月竣工 ＲＣ造１階建て 240㎡
 職員数

栄養士：１名（県費職員）
調理員：５名（町費職員）

フル５名 ※フル２名は委託職員
 供給校数：４校（町立幼稚園１校含む）

（小学校２校・中学校１校）
 供給食数：２１０食/日

（小学校190日・中学校185日）
 管理費：１７，３７５千円

（うち人件費11,796千円）
 食材費：１０，６２６千円
 調理場システム：ウェットシステム

※令和５年３月末時点
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1. 事業概要
● 対象施設

⓸屋久島町金岳小中学校共同調理場

 昭和56年３月竣工 ＲＣ造１階建て 95㎡
※平成31年改修

 職員数
栄養士：１名パート（町費職員）
調理員：２名パート（町費職員）

 供給校数：２校
（小学校１校・中学校１校）

 供給食数：３０食/日 ※年により増減あり
（小学校190日・中学校185日）

 管理費：７，６８３千円
（うち人件費5,378千円）

 食材費：１，７０７千円
 調理場システム：ドライシステム

※令和５年３月末時点
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1. 事業概要
●対象施設管内図

➀屋久島町学校給食センター
提供数：550食/日
提供先：小4校、中1校

②東部地区共同調理場
提供数：425食/日
提供先：小2校、中1校③西部区共同調理場

提供数：210食/日
提供先：小2校、中1校

④金岳小中学校共同調理場
提供数：30食/日
提供先：小1校、中1校

給食センター配置エリア
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1. 事業概要

施設の現況、利用状況
 学校給食においては、「調理後２時間以内に喫食する」するという定めがあるため、

４施設を管理・運営しております。
 食数は、1200食/日程度であり、毎食単価小学生257円、中学生323円で提供し

ております。
 ４施設とも建築後30数年が経過し、施設の老朽化、設備の更新等経費が増加

しており、それぞれに専属の調理員が必要なため、人材確保に苦慮しています。
 給食の献立についても、それぞれが独自で行っており、天候により船便が欠航し、

食材搬入ができないことも少なくありません。
現在検討している官民連携の手法
 学校給食センター ・・・・ 公設民営（ＤＢＯ方式）
 総合給食センター ・・・・ 民設民営（ＰＦＩ方式）
※：パン工場の取り扱いに関する留意事項

現在、町内にあるパン工場（1施設）の取り扱いについて、庁内では本事業の対象範囲に含めない方針
ですが、住民説明の結果によっては、当該施設の運営に加えてパン工場の運営も事業範囲に入る可能性
があります。

●施設等の利用状況
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2. 本事業において目指す姿
● 現状・課題

 （自治体を取り巻く環境）
●児童生徒数の減少
●施設の老朽化及び管理経費の増
●調理員の人材不足

● 将来的な理想像

 現在ある施設の統合による課題解決
 民間事業者のアイディアによる新たな施設整備・運営
 学校給食センターから総合給食センターへの転換
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3. 今後想定しているスケジュール
〇１年目（令和6年）

●新給食センター基本計画の策定
●新給食センター建設委員会発足
●ＰＰＰ/ＰＦＩ可能性調査の実施
●議会・住民との合意形成

〇２年目（令和７年）
●新給食センター整備事業者選定資料作成業務
●国庫補助事業協議
●給食センター建設のための予算書の提出

〇３年目（令和８年）
●事業者公募・契約
●基本設計・実施設計

〇４年目（令和９年）
●建設・開業準備

〇５年目（令和10年）
●新給食センター給食開始

動線工事に伴い
造成工事を実施する想定

（工期未定）
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3. 今後想定しているスケジュール

ＰＰＰ/ＰＦＩ
可能性調査

新給食センター
基本計画の策定

令和６年
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4. 民間事業者への質問事項

 この事業について、民間事業者が参入しやすいような諸条件
はあるでしょうか

＜質問の趣旨・背景＞
 民間事業者のご意見を伺い、募集要項等の諸条件を検討したい
 施設の整備や運営準備までのスケジュール感を把握し、庁内における検討の参考にしたい

 現時点では学校給食センターの整備ではDBO方式PFI方式などを想定して
いますが、民間事業者の参入しやすさ含めて、想定される官民連携の手法
を検討したい

 現状の給食施設にて従事している調理スタッフについて、事業手法の変更に
伴い、事業者への雇用先の変更可能性について検討したい
 柔軟な働き方が可能な点から民間での雇用が望ましいと考えているため、民間での調理員
の雇用可能性・形態について意見を伺いたい
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4. 民間事業者への質問事項

 総合給食センターの方針で進めた場合、具体的なアイディアに
ついて伺わせてください

＜質問の趣旨・背景＞
 施設の利活用について、庁内における検討の参考にしたい
 アイディアを実現するために行政側で歩み寄る点があれば併せてご意見をい

ただきたい
 財産の貸付と譲渡、どちらが民間事業者によって参入しやすいか把握したう

えで与件を整理したい
 離島など地理的な課題がある地域での類似事業経験があれば、共有いた

だきたい
 離島中の離島※である口永良部島について、本事業の総合給食センターと

は別で直接の契約が必要だと検討しているため、知見等あれば伺いたい
※物流ルートが、本島➡屋久島町➡口永良部島のため


