
一般衛生管理の実施記録(毎日) アイスクリーム類製造業
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○/5 従業員1名が体
調不良で熱があったの
で，帰宅させた。

鹿
児
島

良
・
否

良
・
否

４日
良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

３日
良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

２日
良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

特記事項

記
録
確
認
者

１日
良
・
否

良
・
否

良
・
否

良
・
否

⑤
水の管

理

⑥
製造室の整
理・整頓・清

掃，並び
に，そ族及
び昆虫対策

⑦
機械・
器具の
洗浄・
殺菌

⑧
機械・
器具の
破損・
紛失の
確認

⑨
トイレ

の清掃

⑩
従業員
の健康
管理・
衛生性
の確認
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○/1 グラニュー糖の包
装が1袋破損していた
ので返品した。
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○年　○月

管
理
項
目

①
原料の
受け入

れ

②
原料保
管庫

③
殺菌・
冷却後
のミッ
クスの
温度管

理

④
製品の
温度管

理

⑪
手洗い
の実施

⑫
従業員
の異物
混入対

策

点
検
者



　一般衛生管理の実施記録(定期) アイスクリーム類製造業

○/△ 良 ・ 否 薩摩 鹿児島

○/△ 良 ・ 否 薩摩

部品の交換 ○/□ 良 ・ 否 薩摩 鹿児島

良 ・ 否

○/△ 良 ・ 否 薩摩 鹿児島

⑩従業員の
健康管理・
衛生性の確
認

健康診断

検便

記録
確認者

⑧機械・器
具の破損・
紛失の確認

管理項目 日付
チェック
結果

点検者 特記事項
記録

確認者

管理項目 日付
チェック
結果

点検者 特記事項

記録
確認者

⑤水の管理

水質検査

貯水槽の清掃

特記事項

　　○年　○月

管理項目 日付
チェック
結果

点検者



重要管理点の実施記録 アイスクリーム類製造業

温度 時間 温度 時間

○/1 バニラアイス 1 70.1℃ 8:10 73.5℃ 8:40
薩
摩

鹿
児
島

○/1 バニラアイス 2 70.2℃ 11:15 74.0℃ 11:45
薩
摩

鹿
児
島

○/1 バニラアイス 3 70.2℃ 13:20 65.2℃ 13:50
薩
摩

鹿
児
島

○/3 チョコレートアイス 4 70.1℃ 8:15 74.4℃ 8:45
薩
摩

鹿
児
島

○/3 チョコレートアイス 2 70.0℃ 11:00 73.1℃ 11:30
薩
摩

鹿
児
島

○/3 チョコレートアイス 3 70.1℃ 13:15 73.2℃ 13:45
薩
摩

鹿
児
島

　　○年　○月

日
付

製品名
タンク
(ロット)

No.

殺菌温度・時間

特記事項

記
録
確
認
者

殺菌開始 殺菌終了

○/1 バニラアイス（タンク
No3）において温度が上
昇しない異常が発生した。
直ちに他の加熱殺菌器を
用いて再殺菌を行うと共
に，異常が見られた殺菌
器の修理をメーカーに依頼
した。原因は上記の減圧
弁の故障であったため，交
換。修理は当日に終了
し，翌稼働日の3日に正常
稼働を確認した。

点
検
者


