
「かごしまの伝統野菜」申請書 
 
                                                                年  月  日 
鹿児島県農政部 農産園芸課長 殿 
 
                                         申請者 
                                               住所    
                                               団体名   
                                               代表者名  
                                                  連絡先        
 
 私たちの産地には，「かごしまの伝統野菜」として，下記の候補品目がありますので，選定要領の

３に基づき，申請します。 
                                    記 

 品目名 
 ふりがな・別名も 
 記載 

 ＊ 

 由来 
 栽培のいわれ,食文 
 化とのつながりな 
 ど 

 ＊ 

 種子確保 
 種子保存状況,種子 
 入手方法など 

 ＊ 

 作物の特徴・特性 
  外観など 

 

 栽培方法 
 播種時期,収穫時期, 
 作式,収量など 

 

 栽培地域 
  面積,出荷量など 

 ＊ 

 味や料理法 
 味の特徴,料理方法, 
 料理レシピなど 

 

 消費者の入手方法 
  販売店舗など 

 

 その他 
  問い合わせ先など 

 

  注１）＊印の欄は，申請時に必ず記入。それ以外の欄は選定された後の記載でも可。 
 注２）栽培状況や収穫物，販売形態や料理等の写真を添付すること 
  注３）上記表の情報は，原則公開します。公開不可の情報は，その旨を表中に記載ください。 



 記 載 例  
「かごしまの伝統野菜」申請書 

 
                                                                年  月  日 
鹿児島県農政部 農産園芸課長 殿 
 
                                          申請者 
                                               住所   鹿児島市○○     
                                                団体名  ○○生産組合     
                                               代表者名 伝統 次男      
                                                  連絡先  099-286-****      
 
 私たちの産地には，「かごしまの伝統野菜」として，下記の候補品目がありますので，選定要領の

３に基づき，申請します。 
                                    記 

 品目名 
 ふりがな・別名も 
 記載 

 ＊   かごしま 
      鹿児島   （別名：かごっま，さつま） 

 由来 
 栽培のいわれ,食文 
 化とのつながりな 
 ど 

 ＊  地域の年配の方が子供の頃の昭和10年以前から栽培があったとのこ 
 と。○○地域では正月料理に欠かせない食材として，昔から栽培されて 
 きた。 

 種子確保 
 種子保存状況,種子 
 入手方法など 

 ＊ 種子は，代々言い伝えられてきた形状をまもり，市販品種と交雑し 
 ないように配慮しながら，栽培農家個々で保存している。 
  種子の保存は，農家個々が行っており，一般の方が種子を購入したい 
 場合は申請者を通じて個別に相談。 

 作物の特徴・特性 
  外観など 

  草姿は，ほふく性。葉色は緑色が濃いが，葉の芯部分は淡赤色。根身 
 部は抽根部が青色で，抽根長は長く40～60cm。最大根茎15～20cm，根重5 
 ～8kgの紡錘形である。 

 栽培方法 
 播種時期,収穫時期, 
 作式,収量など 

  播種期は９月10～20日で，収穫期は12月中旬～2月である。畦幅100cm， 
 株間40cmで栽培される。収量は1,000kg/10a程度。 

 栽培地域 
  面積,出荷量など 

 ＊ 鹿児島市○○地区 栽培者20名 2ha，約20ｔ 
    最近，徐々に栽培農家が増えてきている。 

 味や料理法 
 味の特徴,料理方法, 
 料理レシピなど 

  肉質は柔らかく，生食，煮物に向く。一方，昔からスライスにして乾 
 燥させ，保存食として利用しており，近年は加工品として販売がされる 
 ようになってきた。 
   料理レシピは，既存資料を添付。 

 消費者の入手方法 
  販売店舗など 

 青果物は，○○直売所（鹿児島市○○丁目）で販売。 
 加工製品を，量販店△△（鹿児島市△△丁目）で販売 

 その他 
  問い合わせ先など 

 栽培や販売に関する問い合わせは，ＪＡ△△(099-281-････)まで 

  注１）＊印の欄は，申請時に必ず記入。それ以外の欄は選定された後の記載でも可。 
 注２）栽培状況や収穫物，販売形態や料理等の写真を添付すること 
  注３）上記表の情報は，原則公開します。公開不可の情報は，その旨を表中に記載ください。 
 


