
アクが少なく 、風味豊かでシャキシャ

キと した食感の早掘り たけのこ。

旬の時期には、さ つま町

でたけのこ 掘り も楽し

めます。

香り が高く 、何度でも 飲みたく なるよ

う なさ っ ぱり と し た飲み口が持ち味。

食味が良く 、ふっ く ら つやつやでみずみ

ずし く 、香り 、甘み、旨みがひろがり ます。

鹿児島県内でも 有数の産地

と なっ ている北薩の新ごぼ

う は、香り が良く 、色白で食

物繊維たっ ぷり です。

新ごぼう

砂丘地で栽培さ れた

唐浜ら っ きょ う は、

「 白いダイ ヤ」と 呼ば

れ、白く シャ キシャ キ

と し た食感が特徴。

フ ルーツのよう な甘さ で

そのままパク パク と 食べ

ら れ、プチっ と はじ ける

食感が楽し めます。

ら っ き ょ う

豆の香り が強く 、生食も できるほど甘

い北薩の実えんどう 、「 まめこ ぞう 」。

茹でて皮ごと 食べるのが

オススメ です。
鹿児島県オ リ ジ ナル品種。糖度が高

く 、酸味も ほど良い濃厚な味わいが特

徴で、甘味が際立つ極上品。贈答用と

し ても 人気です。

実えんどう

大将季
阿久根市名産のと ても大きな柑橘。果肉

は実の粒が大き く 、白やピ ン ク 色で

様々。甘さ だけでなく 独特の風味と 食感

があり ます。果実の約半分を占める分厚

い果皮は砂糖漬けにし て味わえます。

ぼんたん
「 かごし まブラ ンド 」産地指定。普通の甘

夏に比べ濃い紅色の果皮と 果肉が特徴。

さ わやかな酸味と ほどよい甘さ のバラ

ンスがと れた味わいで果肉は柔ら かく

ジューシー。

紅甘夏

ジュ ーシーな「 巨峰」や、皮ごと 食べるこ と ができ、

甘く ぷり ぷり し た「 シャ インマスカ ッ ト（ 緑色）」、

糖度が高く し っ かり と し た果肉の「 ク イ ーンニー

ナ（ 赤色）」など、多数の品種があり ます。

樹上で完熟し 、自然落果し た果実

を収穫。芳醇な香り と と ろけ

るよう な甘い味わいが自

慢の逸品です。

ぶどう

温州みかんの発祥の地、長島

町。島に地生する島みかんは

爽やかな味と 香り が特徴。

甘すぎない大人な酸味が魅力です。

北薩のきんかんは、甘み抜群。

生で皮ごと まるかじ り がおす

すめです。爽やかな甘さ が

お口いっ ぱいに広がり ます。

スイ ーツの主役で甘さ 抜群。

主に「 さ がほのか」、「 さ つまお

と め」、「 べにほっ ぺ」をハウス

栽培で一粒一粒丁寧に育てて

います。

島みかん きんかん

長島特有の「 赤土」で育てら れたミ ネラ ル分が豊富で

ほっ く り と し た食感のばれいし ょ 。煮崩れし にく く 、肉

じ ゃがや煮物に最適です。

北薩は霜が降り にく く 豆類の栽

培に適し ています。北薩のそら

まめは大粒で甘味があり 、ほく

ほく し た食感です。

赤土ばれいし ょ

そら まめ

早掘り たけのこ

ミ ニト マト

例年

4月下旬

長島

じ ゃがいも まつり

肥沃な大地が育む

栄養豊富な山の幸

四季を通じ て獲れる

多彩な果物を 楽し む

いちご 12～5月マンゴー 5～7月

茶 4～10月

花と 葉のコ ント ラ スト が

美し く 、花の色や形の

バリ エーショ ンが

豊富。花つきの

花持ちがよく 、

長く 楽し めます。

シク ラ メ ン 11～12月新 米 10～11月

7～9月

12～3月10月～12月

1～3月 2月～5月12～4月

4～5月

4～5月

11～5月

12～3月

10～3月

1～2月／4～5月

5～6月例年

3月下旬

泊野観光

たけのこ 園

北
薩
地
域
の

観
光
農
園 

フ ルーツ狩り が

楽し める ！

野  菜 果  物

かんきつ王国  北さ つま

06 07



竹を モチーフ にし たフ ォ ルムの切子で、「 2021かごし

まの新特産品コ ン ク ール」鹿児島県知事賞を 受賞し ま

し た。ガラ ス本来の色を 最大限に活用する「 古式色」と

なっ ており 、酒器、器、小物入れと し て幅広く 活用でき

ます。薩摩びーどろ 工芸では、薩摩切子の製造・ 販売、

ガラ ス工芸体験や工房の見学ができます。

100年以上続く 老舗和菓子店で昔から 続く 看

板スイ ーツ 。「 その日菓子」と 言われ賞味期限

がその日1日だけ。来店し た人のみが味わえる

いちごの花が咲いて赤い実になるまでを表し

たかわいら し いお饅頭。

薩摩切子「 かぐ や」

薩摩切子「 かぐ や」

竹林面積日本一の鹿児島県の

中で、竹材やタ ケノ コ 生産が盛

んなさ つま町では、し っ と り 手に

なじ む安心安全の竹製品を制作し

ています。宮之城伝統工芸センタ ー

では竹製品を購入できるほか、1日

竹ク ラ フ ト 体験も 人気。

竹製品

実際に武将達が戦で 着用し た本物の鎧兜の

設計どおり に熟練の職人によ り 、丹精込めて

細部に至るまで忠実に再現。甲冑工房丸武では、

着付け撮影や射的などの体験や甲冑等50領の

展示が楽し めます。

甲 冑

手揉み茶を 作る際の茶取り 紙と し て漉かれ始め

た鶴田和紙。現在では和紙作り を 受け継ぐ 数名

の職人が、材料にこ だわり 11月～3月の寒い時

期だけ漉いています。紙漉き体験では、ランチョ

ンマッ ト 、ミ ニつい立て、照明などが作れます。

鶴田手漉和紙

是枝商店

いち ごまんじ ゅ う

主に出水で 生産さ れたさ つま

芋を 使用し 、添加物を 一切使用

せず、食材の甘みや風味を活か

し たよう かんです。

「 いずみさ ん」推進協議会

出水よ う かん

主に出水で生産さ れたさ つま芋を使

用し 、添加物を一切使用せず、見た目

も さ つま芋、味も さ つま芋になっ てい

ます。添加物不使用の出水の新し

いスイ ーツは、お土産に最

適です。

「 いずみさ ん」推進協議会

出水いも ク ッ キー

スポンジ生地に餡を塗っ て巻

き、その上から 赤く 着色し た求

肥餅で巻いた長島町の郷土菓

子。地元では縁起物と し て愛さ

れてきたお菓子です。

赤巻き

昔から 愛さ れる薩摩川内市のソ ウルフ ード

でご当地グルメ 。香ばし く 焼き上げた甘辛い

醤油タ レがたまら ないお団子です。

ちんこ だんご

たっ ぷり の生ク リ ームを 抹茶

餡で 包んだ大福餅。地元和菓

子屋の人気N o１ 商品で、その

美味し さ はふるさと 納税返礼品

と し ても 人気の逸品です。

宮之城竹林乃郷  湯気院

生茶だいふく
なまっちゃ

県酪農恊牛乳と コ ラ ボし た農

協牛乳ク ッ キーは、ほんのり

甘く 、やさ し いミ ルク 味。本物

の牛乳と お間違いなく ！

エーエフ株式会社

農協牛乳ク ッ キー

職人技が光る

北さ つまの工芸品

🏠🏠さ つま町永野5665-5　

☎ 0996-58-0141

🕑🕑9： 00～16： 30

㊡ 12/31、1/1～2

※入館料無料

薩摩びーどろ 工芸

🏠🏠薩摩郡さ つま町神子4587

※要事前連絡

　（ ☎ 090-8224-2365）

鶴田手漉和紙工房

🏠🏠薩摩川内市湯島町3535-7

☎ 0996-26-3113

🕑🕑9： 00～17： 00

※入館見学無料

甲冑工房丸武

🏠🏠さ つま町虎居2638-1　 ☎ 0996-52-1313

🕑🕑8： 30～17： 00　 ㊡ 月曜日（ 祝日の場合は翌日）

宮之城伝統工芸セン タ ー

お土産・ 特産品

北さつまの産品を使用した商品から、

地元で昔から愛される

ソウルフード まで、

色んなお土産・ 特産品が大集合！

ぜひご賞味く ださい。

🏠🏠さ つま町宮之城屋地1147　 ☎ 0996-53-3939

🕑🕑8： 30～18： 00　 ㊡ 日曜日

🏠🏠さ つま町

　  宮之城屋地1458-1

☎ 0996-53-2122

🕑🕑8： 30～19： 30

㊡ 年末年始など

工 芸 品
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さ つま町の地域おこ し 協力隊と 地元の事業者で協力し て

開発し たご当地肉まん。さ つま町産の黒毛和牛、たけのこ を

使用し 、優し い甘みのある ふんわり と し た食感の生地で

包み、黒毛和牛の肉感と たけのこ などの食感が楽し めます。

出水さ く ら フ ァ ームの六白黒豚をたっ ぷり

と 使っ た生サルシッ チャ（ ソ ーセージ）です。

レスト ラ ンで人気のメ

ニュ ーを詰め合わせに

なっ ています。

地元の高校生たち が作っ た大人気の手作り

商品！豚味噌をはじ めジャ ムなど、ブラ ンド

と し て確立さ れています。

子ど も でも 飲みやすい微炭酸で、ボン タ ン

そ のも のの香り 、ス ッ キリ と し た 後味と

甘みが特徴。焼酎割り も オススメ です。

ボンタ ンプロジェ クト

ボン タ ンサイ ダー

一般社団法人さ つま町観光特産品協会

3 2 0（ さ つま）の肉まん

さ つま町の三大特産品（ 黒毛和牛、たけのこ 、芋焼酎）と 隠

し 味の手作り 味噌を使っ たコ ク のあるレト ルト カ レー。

さ つま町の美味し いがぎゅっ と 詰まっ た逸品です。

薩摩西郷梅の完熟梅の果汁を使っ た

梅シロ ッ プ。砂糖で仕上げたすっき

り 味の白と 、島砂糖で仕上げたコ ク の

ある赤の2種類あり ます。

Helloさ つま

たけんこ ・ 芋焼酎カ レ ー

薩摩西郷梅生産組合

梅シロ ッ プ（ のむ梅）

出水市のみかん農家が生産から 加

工まで手がける 自然の味と 香り を

そのままに活かし たド レ ッ シン グ

と ジャ ムのギフ ト セッ ト 。

みかん畑

みかん畑から こ んにちは
ド レ ッ シング＆ジャ ムギフ ト セッ ト

出水さ く らファ ーム

出水六白黒豚生サルシッ チャ

県立 鶴翔高等学校 食品技術科

鶴翔高校「 ３ 年Ａ 組の®」ブラ ンド 商品

阿久根市で獲れる「 ウルメ イ

ワシ」を干物（ 丸干し ）にし 、世

界の味付けにし てオイ ル漬に

し た苦みの少なく 食べやすい

新し い形の干物です。

北薩には焼酎の蔵元が1 7

あり 、各蔵が伝統を 守り な

がら 特色ある芋焼酎を生産

し ています。中には見学が

できる酒造会社も 。

海の農薬と いわれる

酸処理を 一切し な

い、無酸処理の出水

の海苔は甘さ と 旨み

がたっ ぷり です。

出水のり

下園薩男商店

旅する 丸干し

薩摩川内味噌醤油

美し い麦みそ

獅子島 島のごちそう

百年漁師ご飯のお供

焼 酎

新鮮な海の幸を こ だわり の

製法で一つ一つ丁寧に仕上げ

ています。県産のサバと 米酢

から作る上品な味の「 し め鯖」

シリ ーズは、多く のフ ァ ンを

う なら せる逸品。マリ ネやあ

ぶり スモーク 等が入っ たギ

フ ト セッ ト も あり ます。通販

でお買い求めいただけます。

百年漁師ご 飯のお供シ リ ーズ、「 魚味噌/鯛」、

「 あおさ のり 佃煮」、「 ひじ き佃煮」の3種類が入っ

た詰合せは贈答品に最適。一つ一つの作業を 全

て手作業で行う こ だわり の逸品は、どこ か懐か

し く 、温かさ を 感じ る 甘めの味付けで 、熱々の

白ご飯にぴっ たり です。
大豆は九州産一等大豆フ ク ユタ カ 、麦は

四国産厳選裸麦、塩は赤穂のミ ネラ ル塩を

使用。さ らに裸麦を豊富に使用し ているので、

上品な甘みがあり ます。無添加のこ だわり

のみそです。

夢一水産

長島シャト ンのと っておき

お土産

特産品

🏠🏠阿久根市鶴見町76

☎ 0996-73-3104

🕑🕑平日11： 00～17： 00

　  土日祝11： 00～18： 00

㊡ 元日

阿久根を中心と し た特産品と 工芸品が集まる

お土産屋さ ん。1Fはカ フ ェ・ ショ ッ プ、2Fは特

産品加工場、3Fはホステルになっ ています。

取扱店舗 イワシビル

港 町ら し い

塩クリームでいただく

た い 焼き
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