
甘味処 はな茶ん
店主

平川 千春さん
鹿児島市生まれ。高校卒業
後、2024年まで地元企業に
勤務。2025年、実家の寿司
店「兵六」の跡地に「甘味処
はな茶ん」をオープン。

鹿
児
島
市
西
谷
山
で
、両
親
が

46
年
営
ん
で
い
た
寿
司
店
・
兵
六
が

2
0
2
3
年
に
閉
店
。し
ば
ら
く
は

ゆ
っ
く
り
し
て
い
た
母
で
し
た
が
、

お
客
様
と
お
話
し
す
る
時
間
が
恋

し
く
な
っ
た
よ
う
で
、「
そ
れ
な
ら
、

母
娘
で
お
店
を
」と
は
じ
め
た
の
が

当
店
で
す
。

目
指
し
た
の
は
、お
客
様
に
気

兼
ね
な
く
立
ち
寄
っ
て
い
た
だ
け

る
お
店
。長
年
、兵
六
を
ご
利
用
い

た
だ
い
た
お
客
様
の
ほ
か
、S
N
S

を
ご
覧
に
な
っ
た
若
い
世
代
に
も

ご
来
店
い
た
だ
い
て
い
ま
す
。

看
板
メ
ニ
ュ
ー
は
旬
の
味
覚
を

楽
し
め
る
甘
味
と
、兵
六
の
い
な
り

寿
司
を
ア
レ
ン
ジ
し
た
特
製
お
い

な
り
さ
ん
。あ
ん
み
つ
に
添
え
る
栗

の
渋
皮
煮
は
、母
が
仕
込
ん
で
い
ま

す
。店
内
を
彩
る
お
花
や
和
小
物

も
、四
季
の
移
ろ
い
に
応
じ
て
装
飾

を
チ
ェ
ン
ジ
。冬
は
、火
鉢
の
優
し

い
ぬ
く
も
り
で
お
客
様
を
お
迎
え

し
て
い
ま
す
。季
節
を
感
じ
ら
れ
る

和
の
空
間
で
、ほ
っ
と
す
る
ひ
と
と

き
を
お
過
ご
し
く
だ
さ
い
。

実
家
の
居
酒
屋
「
一
番
鶏
」
で

人
気
メ
ニ
ュ
ー
だ
っ
た
手
羽
先
餃

子
の
味
を
守
り
た
い
、そ
し
て
自

分
な
ら
で
は
の
オ
リ
ジ
ナ
ル
メ

ニ
ュ
ー
を
販
売
し
た
い
と
考
え
て

創
業
し
た
の
が
当
店
で
す
。私
自

身
は
甘
い
も
の
が
好
き
な
た
め
、

ク
レ
ー
プ
を
提
供
し
よ
う
と
決

意
。研
究
の
た
め
、県
内
外
の
ク

レ
ー
プ
を
と
こ
と
ん
食
べ
歩
き
ま

し
た
。た
ど
り
着
い
た
の
は
、手
間

暇
か
け
た
季
節
の
ト
ッ
ピ
ン
グ

を
、も
ち
も
ち
の
生
地
で
包
む
極

上
の
ク
レ
ー
プ
。

生
地
に
使
用
す
る
卵
は
鹿
児

島
県
産
、ほ
う
じ
茶
の
ジ
ュ
レ
は

霧
島
製
茶
の
茶
葉
で
仕
込
む
な

ど
、可
能
な
限
り
ふ
る
さ
と
で
採

れ
た
食
材
や
果
物
を
使
用
し
て

い
ま
す
。

手
羽
先
餃
子
と
ク
レ
ー
プ
と

い
う「
甘
い
」と「
し
ょ
っ
ぱ
い
」の

コ
ン
ビ
は
、何
度
も
往
復
し
て
楽

し
め
る
至
福
の
組
み
合
わ
せ
で

す
。「
包
む
」と
い
う
共
通
の
手
仕

事
で
、お
い
し
い
幸
せ
を
お
届
け

し
て
い
ま
す
。

テイクアウト用いなり寿司
おいなりさんコン吉
兵六のシャリを受け継ぐ一品。「五
目」「黒糖」「ごまとガリ」の3種の
いなり寿司は、手土産に最適。
3個入　330円（税込）

6個入　簡易パック650円（税込）/
折・袋付き730円（税込）

手羽先餃子
朝挽き鶏の手羽先に、地元産
野菜をふんだんに使用した
肉餡がぎっしり。皮はパリっと
サクサクで中はジューシー。
寒い季節はお鍋の具材とし
ても◎
1本 270円<揚げ＞（税込）

5本入＜冷凍＞1,250円（税込）

甘味処 はな
ちゃ
茶ん

鹿児島市西谷山2丁目13-1
◯☎ 099-267-3985
◯営 11：00～16：00（15：00LO）
◯休 火・金曜

ICHIBANDORI（一番鶏）
霧島市国分中央3丁目18-8
◯☎ 090-9402-1416
◯営 11：00～なくなり次第終了
◯休 水・木曜

Instagram……………ー＞Instagram……………ー＞

栗
あんみつに添える栗
の渋皮煮には、鹿児
島県産の良質な栗を
使用。栗本来の豊か
な風味と、上品な甘さ
が特徴です。

※
営
業
時
間
や
価
格
な
ど
は
︑変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
︒

◯☎ 

電
話
番
号
　
◯営 

営
業
時
間
　
◯休 

休
み

鶏肉＆鶏卵
鹿児島県産の鶏肉は、
柔らかな肉質とコクの
ある旨味が特徴。鶏卵
の生産量は、鹿児島県
が日本一※です。

栗のクレープ
�,���円（税込）

霧島産「丹波栗」を贅沢に
使用。濃厚なマロンペー
ストをはじめチョコレート
アイス、ほうじ茶のジュレ、
紅茶の生チョコ、リンゴの
コンポートなど、手作りの
トッピングが光る。

イノベート
gourmet

クリームあんみつ
�,���円（税込）

寒天・白玉・つぶ餡・
あんず・わらび餅・ア
イスのほか、季 節の
果物をトッピングした
贅沢なあんみつです。

イノベート
gourmet

継承
gourmet

継承
gourmet

ICHIBANDORI（一番鶏）
店主

中村 太紀さん
霧島市生まれ。2017年に東
京からUターン。霧島市国分
で両親が営んでいた居酒屋
の店名を受け継ぎ、2018年
にクレープと手羽先餃子の
店をオープン。

※農林水産省調べ 「令和５年
　畜産物流通統計」より

あんみつのトッピングは、季節によって変わります。

お
い
し
さ
の
継
承
と
イ
ノ
ベ
ー
ト

歴
史
あ
る
味
が
受
け
継
が
れ
な
が
ら
、新
し
い
楽
し
み
方
が
生
ま
れ
て
い
る
鹿
児
島
の
食
。

創
意
工
夫
に
満
ち
た
サ
ス
テ
ナ
ブ
ル
な
お
い
し
さ
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

名
店
の
味
に
、新
た
な
感
性
を
添
え
て
。
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