
暖
な
気
候
と
豊
か
な

自
然
に
育
ま
れ
た「
か

ご
し
ま
茶
」。

県
内
で
は
、地
域
ご
と
の
地

形
や
気
候
を
生
か
し
、多
彩
な

種
類
の
お
茶
が
生
産
さ
れ
て
い

ま
す
。

そ
の
生
産
量
と
品
質
は
全

国
で
も
ト
ッ
プ
ク
ラ
ス
。荒
茶

生
産
量
は
２
年
連
続
で
日
本

一
を
達
成
し
、全
国
茶
品
評
会

で
は
、機
械
摘
み
し
た
茶
葉
が

対
象
の
普
通
煎
茶
10
㎏
の
部

に
お
い
て
、23
年
連
続
で
産
地

賞
を
受
賞
し
て
い
ま
す
。

そ
ん
な「
か
ご
し
ま
茶
」は

今
、急
須
で
淹
れ
て
味
わ
う
だ

け
で
な
く
、さ
ま
ざ
ま
な
形
で

親
し
ま
れ
て
い
ま
す
。今
回
の

特
集
で
は
、「
か
ご
し
ま
茶
」の

新
し
い
楽
し
み
方
を
ご
紹
介
し

ま
す
。

特集

ま
だ
ま
だ

知
ら
な
い
、

か
ご
し
ま
茶

お
気
に
入
り
が

き
っ
と
見
つ
か
る
︑

新
し
い
楽
し
み
方

知って楽しむ

煎茶の淹れ方 水出し冷茶の淹れ方

鹿児島市日置市

さつま町

霧島市

曽於市

鹿屋市

錦江町南九州市

種子島

枕崎市

志布志市

一口に「かごしま茶」と言っても、
産地によって色合いや香り、味わ
いはさまざま。各地のお茶を飲み
比べて、お気に入りの一杯を探し
てみませんか？

温

11

12

13

10

9

8

7

6

2

3

44

45

②日置
ひおき茶

釜炒り茶も楽しめる妙
円寺詣りの里

⑬種子島
種子島茶

南の島から届く日本一
早い新茶

③松元
まつもと茶

古き良き伝統技術を継
承するお茶処

④知覧・頴娃・川辺
知覧茶

市町村別栽培面積・生
産量は日本一！

⑤枕崎
枕崎茶

国産紅茶発祥の地で
枕崎紅茶復活！ ⑫大根占（おおねじめ）

大根占茶
全国的にファンを持つ
上質の深蒸し茶

⑥霧島
霧島茶

霧島山麓は、高貴な香
り高いお茶産地

⑦財部（たからべ）
財部茶/曽於茶

柔らかい日差しを浴び
た優しいお茶

⑧末吉
末吉茶/曽於茶

新しい味わいを持つ深
蒸し茶に期待！

⑨志布志
志布志茶/有明茶
茶畑が拡大中！成長著
しいお茶産地

⑩鹿屋
かのや茶

大隅半島に春を告げる
深蒸し茶

⑪田代
田代茶

“山”の香りが特別な
魅力のお茶処

1

かごしま茶が買える
お店はこちら

県内でかごしま茶を
買えるお店

全国のかごしま茶
販売協力店

①お湯を冷ます
沸騰したお湯を湯飲みに
入れて冷まします。
（１人分約60ml）

②茶葉を急須へ
１人分２～３ｇが目安です。

③１分ほど待つ
70℃くらいまで冷ましたお湯を入れ、
約１分待ちます。
この時、急須は揺らさずに
置いておきましょう。

④最後の一滴まで注ぐ
均一な濃さになるよう、
少しずつ注ぎ分けます。

①茶葉と水を準備
水１Lに茶葉１０ｇが目安です。

②ポットに入れる
冷水ポットに茶葉と水を入れます。

③冷蔵庫で抽出
一晩置きます。
（３～４時間でもOK）

④できあがり
甘くておいしい
水出し茶の完成です。
※その日のうちに
　飲み切りましょう。

①さつま
さつま茶/宮之城茶
かぐや姫の故郷から届
く香り高いお茶
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